
Werte Gäste !

Ein herzliches Willkommen in unserer Gaststätte 
„Drei Kastanien“.

Wir freuen uns Ihnen Köstlichkeiten der deftigen deutschen Küche
sowie mediterranen Genüsse präsentieren zu können.

Für das Ausrichten von Feierlichkeiten jeglicher Art, stehen wir Ihnen
gern beratend zur Seite.

Fragen Sie für Informationen bitte unsere Mitarbeiter.

Ihr Team der „Drei Kastanien“.



Vorsuppen
 Soljanka mit Toast

5,50 €

Tagessuppe – mit Toast

Tagespreis

Vorspeisen
Würzfleisch 

mit Käse gratiniert, Zitronenecke & Toast

5,50 €

Ziegenkäse 

mit Kräutern auf Salatvariation & Toast

8,50 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Hirtenkäse Grill Pfännchen 

Hirtenkäse mediterrane Art mit Peperoni, Oliven und roten Zwiebeln

7,50 €

gebackener Camembert

mit Preiselbeeren & Toast

8,50 €

Salate
kleiner Salatteller

4,50 €

Gemischter Salat 

5,50 €

Bauernsalat

gemischter Salat mit Oliven, Peperoni & Weichkäse

9,50 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Salat Salmone 

mit geräucherten Lachsstreifen & frischem Dill

10,50 €

Caesar Salat

mit gegrilltem Hühnerbrustfilet, Cocktailtomaten, geröstete Croûtons und Parmesan

11,50 €

alle Salate mit 
Essig/Öl  oder Hausdressing

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



 Nudeln - Pasta
Spaghetti

mit Tomatensauce, Basilikum und geriebenen Parmesan

7,50 €

Spaghetti Aglio Olio

mit Knoblauch, Olivenöl, Peperoni, Petersilie & geriebenen Parmesan

9,50 €

Spaghetti Bolognese

 mit einer Tomaten-Hackfleisch-Sauce und geriebenen Parmesan

11,00 €

Bandnudeln „Kastanie“

 mit Schweinefiletspitzen und Waldpilzen auf Sahnesauce & geriebenen Parmesan

14,00 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Penne Arrabiata

mit Knoblauch, scharfer Tomatensoße, Basilikum, Oliven & geriebenen Parmesan

12,50 €

Bandnudeln Salmone

mit Lachsstückchen und Tomatensahnesoße

16,00 €

Gefüllte Gnocchi

mit hausgemachtem Pesto

11,00 €

Gefüllte Gnocchi

mit Tomaten-Hackfleisch-Sauce

11,00 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Deftiges aus Grill & Pfanne
hausgemachte Sülze

mit Remoulade oder Essig & Öl und Röstkartoffeln

10,50 €

Gulasch

mit 2 Klößen und Rotkohl

14,50 €

Bauernfrühstück

mit Kartoffeln, Eiern, gekochtem Schinken, Zwiebeln , Gewürzgurken & Toast

10,00 €

Grillwurst

mit fruchtiger Currysauce, Pommes & Salatbeilage

10,50 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Schnitzel Wiener Art 

mit Pommes & Salatbeilage

13,00 €

Thüringer Rostbrät`l

mit Röstkartoffeln & Salatbeilage

14,00 €

Schweinemedaillons

mit Waldpilzen & Pommes

16,00 €

Zarte Kaninchenleber 

mit Kartoffelpüree, Waldpilzen &  gebratenen Zwiebeln

13,50 €

Steak au four

mit Würzfleisch überbacken, Pommes und Salatbeilage

14,50 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Steak Braumeister Art

Schweinelachse mit Schinken & Käse überbacken, Röstkartoffeln & Gemüse

14,50 €

Lammkotelett

mit Kartoffel-Chips, hausgemachtem Tzatziki & Beilagensalat

16,50 €

flambierte Scampi Pfanne

5  Riesengarnelen ohne Schale, Knoblauch, Olivenöl, Cocktailtomaten, Paprika und Chili  

16,50 €

gegrillte Hühnerbrust

mit einer feinen Soße aus Kokosmilch und Curry dazu Salzkartoffeln und Gemüse- Mix

15,50 €

Für  jede Beilagenänderung berechnen wir 1,50 € !

Sie können wählen zwischen:

Salzkartoffeln, Pommes, Kartoffelpüree, Röstkartoffeln oder Kartoffel-Chips

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Fischgerichte
Forelle „Müllerin-Art“ 

mit frischem Salat dazu Kräuterbutter und Salzkartoffeln

13,90 €

Havelzander 

auf Blattspinat mit hausgemachter Remoulade und Salzkartoffeln

14,90 €

Gegrilltes Lachsfilet 

mit Blattspinat und Salzkartoffeln 

18,50 €

paniertes Rotbarschfilet

mit frittierten Kartoffel-Chips, Salatbeilage & hausgemachter Remoulade

14,50 €

gegrillte Calamari

Tintenfisch mit Salatbeilage und hausgemachter Knoblauch- Remoulade

13,50 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Pizza:
 Durchmesser 30 cm

Pizza Margherita – mit Tomatensoße, Basilikum und Käse  

6,00€

Pizza Salami – mit Tomatensoße, Salami und Käse 

7,50€

Pizza Peperoni – mit Tomatensoße, Peperoniwurst und Käse 

8,50€

Pizza Hawaii – mit Tomatensoße, Schinken, Ananas und Käse 

8,50€

Pizza Thunfisch - mit Tomatensoße, Thunfisch, rote Zwiebeln und Käse 

9,00€

Pizza Toscana - mit Tomatensoße, Schinken, Salami, Peperoniwurst, Champignons, Zwiebeln und
Käse 

10,00€

Pizza Lachs - mit Tomatensoße, Lachs und Käse 

11,00€
Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Pizza Tomate/Mozzarella -mit Tomatensoße, frische Tomaten, 

Mozzarella und Basilikum

9,50€

Pizza Vegetaria - mit Tomatensoße, gegrilltem Gemüse und Käse 

11,00€

Burger
(mit hausgemachter Dip Sauce)

Burger „Classic“

Rindfleischburger mit Tomate, Käse, Salat und Sauren Gurken

dazu frittierte Kartoffel-Chips

9,50 €

Burger „Chicken“

Crispy Chickenburger mit Tomate, Käse, Salat und sauren Gurken#

dazu frittierte Kartoffel-Chips

11,00 €

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Kinderkarte
Nudelfee

Spaghetti mit Tomatensauce
4,50 €

Frau Holle
Milchreis mit Apfelmus

4,50 €

Aladdin Stäbchen
Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise

3,50 €

Max vom Grill
3 Nürnberger Würstchen, Bratensoße und Kartoffeln 

5,50 €

Power Huhn
Hähnchen Nuggets mit Pommes 

5,50 €
Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen



Dessert
Crème brûlée

gebrannte Vanillecreme

5,00 €

Warmes Schokoküchlein 

mit Vanilleeis

5,50 €

Weitere süße Leckereien finden Sie auf unserer Eiskarte oder bei unserem frischen
Kuchenangebot!

Allergene & Inhaltsstoffe bitte bei unserem Servicepersonal erfragen

https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html


Alkoholfreie Getränke
Bad Brambacher 0,2 l 0,4 l 0,75 l
Mineralwasser Flasche (Spritzig & Medium & Still) 5,50 €
Mineralwasser (Spritzig & Still) 2,20 € 3,10 €
Orangenlimonade (1,2,3) 2,50 €     3,50 €
Zitronenlimonade (1,2,3) 2,50 € 3,50 €
Coca Cola (1,2,3,4,5) 2,50 € 3,50 €
Himbeerfassbrause (1,2,3) 2,50 € 3,50 €
Spezi (1,2,3,4,5) 2,50 € 3,50 €
Säfte aus dem Hause Sachsenobst
(Rhabarber, Banane,Orange, Apfel, 
Johannisbeere, Kirsche) 2,70 € 4,00 €
Saftschorlen 2,70 € 4,00 €
Ginger Ale (1,2,3) 2,50 € 3,50 €
Bitter Lemon (1,2,3) 2,50 € 3,50 €
Tonic Water (1,2,3,4) 2,50 € 3,50 €



Biere
Biere vom Fass 0,3 l 0,5 l
Ur- Krostitzer Pils 3,10 € 4,20 €
Maisels Hefeweizen 3,50 € 4,50 €
Landbier Schwarzbier 3,00 € 4,00 €
Bier-Mix
Radler (1,2,3) 3,00 € 4,00 €
Diesel (1,2,3,4,5) 3,00 € 4,00 €
Potsdamer 3,00 € 4,00 €

Flaschenbier 0,33 l 0,5 l
Beyreuther Helles 4,00 €
Maisels alkoholfreies Hefeweizen 4,00 €
Clausthaler Alkoholfrei 3,00 €



Weißweine
Hauswein Pinot Grigio - trocken 0,2 l 0,5 l

             4,00€ 7,00€

Sauvignon Blanc 0,2 l 0,5 l
5,50€ 10,00€

Südafrika
Delikate tropische Fruchtaromen mit feinen Wiesenkräuternoten, lebendiges Frucht-Säurespiel, frischer
Nachhall mit einer Spur Mineralität. Sehr gut zur leichten Sommerküche, zu gegrilltem & Gemüse.

Riesling feinherb 0,2 l 0,5 l
5,50€ 9,50€

Mosel
QbA, schönes Rieslingsbukett, eleganter Körper, milde Säure
Ein hervorragender Begleiter zu Räucherfisch, Krustentiere, Lachs & Geflügel.



Müller-Thurgau 0,2 l 0,5 l
5,20 € 9,00 €

Pfalz
Qba, lieblich, fruchtiges Bukett, vollmundig mit eleganter Restsüße
Passt zu leckeren Salaten oder Schmackhaftem aus Mutters Küche.

Weinschorle- weiß, rot oder rosé 0,2 l

4,00 €

Roséwein und Rotwein
Hauswein Montepulciano – trocken 0,2l 0,5l

4,00 € 7,80 €

Spätburgunder Rose 0,2 l 0,5 l
4,50€ 9,30€

Pfalz
Qualitätswein,halbtrocken,spritzig,erfrischender Rose,duftig & zart 
Schöner Terrassenwein zu leichten Gerichten 



Pinotage 0,2 l 0,5 l
5,40 € 9,90€

Südafrika
100 % Pinotage, trocken, reife Waldbeeren- & Pflaumennote,angenehm fruchtiges Finish, Perfekt zu 
Gegrilltem oder Geschmortem

Spätburgunder 0,2 l 0,5 l
             4,50 € 9,30 €

Pfalz
QbA, halbtrocken, vollmundig und samtig mit fruchtigen Aromen von roten Früchten und milden 
Nachklang. Zu Braten, Wild und milden Kräutern

Pourtugieser & Dornfelder 0,2 l 0,5 l
4,50€ 9,30€

Rheinhessen
Ingelheimer Kaiserpfalz, Qualitätswein, lieblich
Ein vollmundiger Wein mit kräftiger Farbe, feiner Restsüße und intensiven Fruchtaromen. Der perfekte 
Begleiter zu Fleisch- und Wildgerichten.



Spirituosen
4 cl

Klare Vodka Moskovskaya 3,50 €
Korn Nordhausen 3,00 €
Malteser 3,50 €
Ouzo 12 3,50 €
Obstler 3,50 €
Williams Birne 3,50 €
Kirschwasser 3,50 €
Zwetchengeist 3,50 €

Braune Asbach Uralt 3,50 €
Goldkrone 3,00 €
Hütchen 2,80 €
Metaxa 4,00 €
Remy Martin 6,00 €

Bitter Jägermeister 3,50 €
Wilthener Gebirgskräuter 2,50 €
Stonsdorfer, Boonekamp 2,50 €
Ramazotti 3,50 €



Leipziger Allasch 3,50 €
Becherovka 3,50 €

Liköre Kirsch 2,50 €
Baileys 3,50 €
Batida de Coco 3,00 €
Berliner Luft 3,00 €

Whisky  Jim Beam Bourbon Whisky 4,00 €
Jack Daniels Tennessee 4,00 €
Johnnie Walker Red Label 3,50 €
Ballantines 3,80 €
Glendfidish 6,00 €
Laphroig 6,00 €

Klopfer Kümmerling 2,20 €
Cream Likör 2,00 €
Herberts Früchtchen
Kirsch, Nuss, Pfirsich,Himbeere 2,80 €



Prosecco & Sekt
Prosecco Frizzante 0,1l
(Veneto IGT) 3,50 €
Rotkäppchen
trocken oder halbtrocken 3,50 €

Longdrinks
Aperol Spritz 6,00 €
Campari Orange 5,50 €
Havana Cola 5,20 €
Bacardi Cola 5,00 €
Gin Tonic 5,50 €



Heißgetränke
Tasse Kaffee 2,50 €

Cappuccino 3,50 €

Latte Macchiato 3,50 €

Milchkaffee 3,50 €

Espresso 2,20 €

Glas Tee (Schwarz,Grün,Rooibos,Kräuter,Früchte) 2,50 €

Frischer Minze Tee 2,50 €

Frischer Ingwer Tee mit Honig 2,50 €

Heiße Schokolade 3,50 €

Heiße Zitrone 2,50 €



Spargelkarte
Spargelcremesuppe

6,00 €

Spargel mit Salzkartoffeln dazu Parmaschinken
 und Sauce Hollandaise

15,50 €

Schnitzel mit Spargel, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise
18,00 €

gegrilltes Lachsfilet mit Spargel, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise
21,50 €

Schweinefilet mit Spargel, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise
17,50 €

Spargel, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise
12,50 €


